
                                                          
 
  
 

 
 
 

 
ANTIPASTI 
Vorspeisen 

Starters 
 
 
BURRATA / TRIS DI POMODORI / BASILICO       € 16,90 
Burrata / dreierlei Paradeiser / Basilikum G/L/M 

Burrata / tomato served three ways / basil 
 
CEVICHE D’ORATA / PAPAYA / LIMETTA / PEPERONCINO     € 17,90 
Ceviche von der Goldbrasse / Papaya / Limette / Chilli L/M/H 

Gilthead seabream ceviche / papaya / lime / chili  
 
TARTARA DI MANZO / INSALATA D’ALGA / FOCACCIA        € 18,50 
Rindstartar / Algensalat / Focaccia 
Beef tartare / alga salad / focaccia  
 
PROSCIUTTO CRUDO / OLIVE           € 16,00 
Prosciutto / Oliven          
Raw ham / olives  
 
 
 

ZUPPE 
Suppen 
Soups 

 
 
GAZPACHO VERDE / PISELLI / POMODORI VERDI       € 7,90 
Grüne Gazpacho / Erbse / grüne Paradeiser G/L/M/C 
Green gazpacho / peas / green tomatoes  
 
CONSOMMÉ DI FUNGHI / PASTA REALE AI FUNGHI PORCINI / SANTOREGGIA      € 8,60 
Pilzconsommé / Steinpilzschöberl / Bohnenkraut A/C/G/L/M 
Mushroom consommé / boletus sponges / savory 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



                                                          
 
 
 
 

RISOTTO / PASTA 
Risotto/ Pasta 

Risotto/ Noodles 
 

PRIMO         SECONDO 
Zwischengang              Hauptgericht 

 Entrée                       Main dish 
 

RISOTTO / FINFERLI        € 16,90  € 19,90 
Risotto / Eierschwammerl G/L/M 
Risotto / chanterelles  
 
GNOCCHI / GUANCIALE / PARMIGIANO / UOVO    € 15,50   € 18,50 
Gnocchi / Guanciale (Speck) / Parmesan / Ei G/L/M 
Gnocchi / bacon / parmesan / egg   
 
FAGOTTINI FARCITI PISELLI-FORMAGGIO FRESCO / CRESCIONE /  € 17,50   € 19,90 
PREZZEMOLO 
Fagottini mit Erbsen-Frischkäsefüllung / Brunnenkresse / Petersilie A/C/G//L/M/B 
Fagottini pasta with pea-cream cheese filling / watercress / parsley  
 
VEGAN: 
BISTECCA DI SEDANO / CREMA DI FAGIOLI / SALSA VERDE      € 23,40 
Selleriesteak / Bohnencrème / grüne Salsa M/F                                     
Celery steak / bean cream / green salsa  
  
 
 

PESCE 
Fisch 
Fish 

 
 

GAMBERONI / MELANZANE / CURRY / PEPERONI / POMODORO       € 32,90 
Riesengarnelen / Melanzani / Curry / Paprika / Tomate D/L/M 

Tiger prawns / melanzani / curry / bell pepper / tomato  
       
CODA DI ASTICE / SEDANO / POMODORO / AGLIO NERO      € 48,90 
Hummerschwanz / Sellerie / Tomate / schwarzer Knoblauch R/L/M/C 
Lobster tail / celery / tomato / black garlic  
 
MISTO DI PESCE PER DUE / CUORICINI DI LATTUGA /    PREZZO PER PERS. € 34,90 
PUREA DI PATATE / SALSA VERDE 
Fischplatte für zwei Personen / Salatherzen / Erdäpfelpüree / grüne Salsa L/M/C 
Mixed fish plate for two / lettuce hearts / potato mash / green salsa  
 
 
 



                                                          
 
 

PESCE ALLA GRIGLIA 
Gegrillter Fisch 

Grilled fish 
 

Con ogni pesce viene servito a piacere un contorno a scelta  
Zu unseren gegrillten Fischgerichten servieren wir gerne eine Beilage nach Wahl 

Every grilled fish will be served with a side dish of your choice 
 
ORATA INTERA             € 29,90 
Goldbrasse im Ganzen D 

Gilthead bream in the whole  
 

SOGLIOLA            € 35,90  
Seezunge im Ganzen D 

Sole in the whole 
 

BRANZINO IN CROSTA DI SALE PER DUE PERSONE (CA. 40 MIN.)      PER PERSONA € 37,50 
Wolfsbarsch in der Salzkruste für zwei Personen (ca. 40 Minuten) D 

Sea bass in salt crust for two persons (approx. 40 minutes) 
 

 
CARNE 
Fleisch 
Meat 

 
 

CORONA D’AGNELLO / FAGIOLINI LUNGHI / CETRIOLO / YOGHURT GRECO   € 37,90 
Lammracks / Schlangenbohnen / Gurke / griechisches Joghurt C/G/L/M/O                     
Rack of lamb / snake bean / gherkin / Greek yoghurt  
 
FILETTO DI MANZO ALLA SENAPE / CAVOLFIORE       € 36,00 
Rindsfilet / Karfiol / Senfjus G/LM/O 
Beef fillet / cauliflower / mustard jus  
 
POLLO ALLEVATO A MAIS / NAVITTA / CREMA DI FAGIOLI      € 29,50 
Maishuhn / Navette / Bohnencrème G/L/M/O 
Corn fed chicken / navette turnip / bean cream 
 
INSALATA CESARE / POLLO ALLEVATO A MAIS / CHIP DI PARMIGIANO    € 29,50 
Caesar Salat / Maishendl / Parmesanchip G/L/M/O 
Caesar salad / corn fed chicken / parmesan chip 
 
BISTECCA T-BONE PER DUE        PREZZO PER PERS.  € 34,90  
cuoricini di lattuga / purea di patate / salsa rossa       
T-Bonesteak für zwei Personen / Salatherzen / Erdäpfelpüree / rote Salsa G/L/M/O     Preis pro Person 
T-bone steak for two persons / lettuce hearts / potato mash / red salsa    price per person              
 
             

 
 

 



                                                          
 

CONTORNI 
Beilagen / Side dish 

 
VERDURE DI STAGIONE, PATATE AL ROSMARINO O SPINACI AL BURRO   € 6,50 
Gemüse der Saison, Rosmarinerdäpfel oder Butterspinat L/M 

Seasonal vegetables, rosemary potatoes or buttered spinach   
 

PUREA DI PATATE           € 6,50 
Erdäpfelpüree G 

Mashed potatoes 
 

INSALATA MISTA           € 6,50 
Gemischter Salat L/M 

Mixed salad 
 

INSALATA DI POMODORI / CIPOLLE ROSSE        € 7,70 
Tomatensalat / rote Zwiebeln L/M 

Tomato salad / red onions 
 
 

INSALATA DI RUCOLA / SCAGLIE DI PARMIGIANO      € 7,90 
Rucolasalat / Parmesanspänen L/M   

Rocket salad / parmesan shavings 
 

FORMAGGI 
Käse / Cheese 

 

MISTO DI FORMAGGI, PORZIONE PICCOLA         € 12,50 
Kleiner gemischter Käseteller 
Small variation of cheese 
  

DOLCI     
Nachspeisen / Desserts 

 

TIRAMISÙ SORPRESA             € 9,50 
Tiramisù Surprise C/G 

Tiramisù surprise  
  

AGRUME IN TRE MODI (TARTE, RAGÙ, SORBETTO)      € 9,90 
Dreierlei von der Zitrusfrucht (Tarte, Ragout, Sorbet) A/C/G 

Citrus fruit served three ways (tarte, ragout, sorbet) 
 

MOUSSE AL CHIOCCOLATO / GELATO AL CIOCCOLATO BIANCO / MORA    € 9,50  
Schokolademousse / weißes Schokoladeeis / Brombeere C/G/H 

Chocolate mousse / white chocolate ice cream / blackberry   
 
 
 

Coperto / Gedeck € 3,90 
Inklusivpreise, IVA inclusa/ taxes included 02/24 (inkl. 10%MWST) 

 

 
A-GLUTENHALTIGES GETREIDE B- KREBSTIERE C-EIER D-FISCHE E- ERDNÜSSE F- SOJA G- MILCH 

H- SCHALENFRÜCHTE L- SELLERIE M-SENF N- SESAM O- SCHWEFELDIOXID & SULFITE  P- LUPINIEN  R-WEICHTIERE 


