
A-GLUTENHALTIGES GETREIDE  B-KREBSTIERE  C-EIER  D-FISCHE  E- ERDNÜSSE   F-SOJA  G-MILCH  H-SCHALENFRÜCHTE 
L-SELLERIE  M-SENF N-SESAM O-SCHWEFELDIOXID & SULFITE  P-LUPINIEN  R-WEICHTIERE 

 
 

 

 
 

Gönnen Sie sich in einer kurzen Mittagspause (12.00 bis 14.30 Uhr)  
eine kulinarische Reise durch Italien und genießen Sie unseren 

 

 
BUSINESSLUNCH 

 
 

 
Martedì, 15 ottobre 2024 

 

ANTIPASTI MISTI   
Vorspeisenteller  

* * * 
FILETTO D’ORATA / CAVOLFIORE IN DUE MODI 

OPPURE RISOTTO AI FINFERLI                         
Goldbrassenfilet / zweierlei Karfiol D/G/L/M 

oder Eierschwammerlrisotto G/L/M/O  

 

 

Mercoledì, 16 ottobre 2024 
 

CONSOMMÉ DI FUNGHI (VEGAN)   
Pilzconsommé (vegan)  

* * * 
SELLA D’AGNELLO / CARCIOFO / FAGIOLI SERPENTE 

OPPURE FAGOTTINI AI PISELLI / GRANA                     
Lammrücken / Artischocke / Schlangenbohnen G/L/M  

oder Erbsenfagottini / Grana  
 
 

Giovedì, 17 ottobre 2024 
 

CARPACCIO DI MANZO / RUCOLA           
Rindscarpaccio / Rucola 

* * * 
GNOCCHI / CHORIZO / PISELLI         

OPPURE POLPETTE MIGLIO-VERDURE / HUMMUS / LATTUGA   
Gnocchi / Chorizo / Erbse A/C/G/L/M 

oder Hirse-Gemüselaibchen / Hummus / Blattsalat A/C/G/L/M 

 

 

Venerdì, 18 ottobre 2024 
 

CREMA DI BARBABIETOLA             
Rote Rübencrèmesuppe G/L/M  

* * * 
MISTO DI PESCE / LATTUGA              

OPPURE LINGUINE / BIETOLA / AGRUME AL PANKO                     
Fischteller / Blattsalat D/L/M 

oder Linguini / Mangold / Zitruspanko A/C/G/L/M 

   
 

 

€ 17,50 + Coperto / Gedeck € 3,50 - (Änderungen vorbehalten) 
 
 


