
 

 

 
 

 

 

MENU DI NATALE  2024 
 

GAMBERETTO ARGENTINO / QUINOA / PONZU  
Argentinische Rotgarnele / Quinoa / Ponzu  
Argentinian red prawns / quinoa / ponzu 

 

♫♫♫ 
 

PETTO D’ANATRA AFFUMICATA / VINO PORTO / CAVOLO ROSSO  
Geräucherte Entenbrust / Portwein / Rotkraut 
Smoked duckbreast / port wine / red cabbage  

 

♫♫♫ 
 

VELLUTATA DI TOPINAMBUR / TARTUFO 
Topinamburcrèmesuppe / Trüffel  

Sunchoke cream soup / truffle  
♫♫♫ 

 

SORBETTO DI PERA 
Birnensorbet 
Pear sorbet  

 

♫♫♫ 
 

FILETTO DI BRANZINO / BARBABIETOLA / WASABI 
Wolfsbarschfilet / rote Rüben / Wasabi    

Sea bass fillet / beetroot / wasabi 
 

OPPURE / oder / or 
 

FILETTO DI VITELLO / RADICE DI PREZZEMOLO / RAFANO NERO 
Kalbsfilet / Petersilwurzel / schwarzer Rettich  

Veal fillet / root parsley / black radish 
 

♫ ♫♫ 
 

GANACHE DI CIOCCOLATO / NOCCIOLA / BANANA 
Schokoladeganache / Haselnuss / Banane 
Chocolate ganache / hazelnut / banana 

 
 
 

EURO 135,00 PER PERSONA. IVA E COPERTO COMPRESI, BEVANDE ESCLUSE 
Euro 135,00 pro Person inkl. aller Steuern und Gedeck, exkl. Getränke 
Euro 135,00 per person, taxes and cover included, beverages excluded 

 
 
 

Bitte fragen Sie Ihren Servicemitarbeiter nach Allergen-Informationen  
laut EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011. 

 

 

 

 


