
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2023 DOC Pinot Grigio 
(Pinot Grigio) 
Marco Felluga 

Friuli 
 

49,00 Euro/Flasche 
 
 

* * * 
 
 

2022 D.O.C Dolcetto d’Alba 
(Dolcetto D’Alba) 

Prunotto 
Piemont 

 
39,50 Euro/Flasche 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

BURRATA / TONDA DI CHIOGGIA / 
MANDORLA 

Burrata / Chioggia Rübe / Mandel 

Burrata / Chioggia beetroot / almond 
 

 
 

CREMA DI ZUCCA / ZUCCA ALLE ERBE 
Kürbiscrèmesuppe / Gewürzkürbis 

Pumpkin cream soup / herb pumpkin 
 

 
 

BARBABIETOLA / CRANBERRY /  
FAGIOLI ROSSI KIDNEY / QUINOA 

Rote Rüben / Cranberry / Kidneybohne / 
Quinoa  

Beetroot / cranberry / kidney bean / quinoa 
 

OPPURE/ oder / or 
 

PETTO D’ANATRA / CAVOLO ROSSO / 
MORA / PATATE 

Entenbrust / Rotkraut / Brombeere / Erdäpfel  

Duck breast / red cabbage / blackberry / 
potatoes 

 
 

 

SORPRESA AL CIOCCOLATO BIANCO / 
CASSIS / VIOLETTA 

Weiße Schokolade Überraschung /  
Cassis / Veilchen 

White chocolate surprise / cassis / violet 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bitte fragen Sie Ihren Servicemitarbeiter nach unserer 
Speisekarte mit Allergen-Informationen 

laut EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 
 

“CANDLE-LIGHT” 
DINNER 

 
 

ÜBER DEN DÄCHERN WIENS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

RISTORANTE 
“SETTIMO CIELO” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


