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MENU DI NATALE 2023

SARDINE / FICO / PRUGNA
Sardinen / Feige / Zwetschke
Sardines / fig / prune

JAA

SCORZONERA / CALAMANSI / CAVOLO VERZA
Schwarzwurzel / Calamansi / Wirsing

Black salsify / calamansi / savoy cabbage

3543
VELLUTATA DI CASTAGNE / ACETOSA ROSSA
Kastaniencremesuppe / Blutampfer
Chestnut cream soup / blood sorrel
3543
SORBETTO DI MELA AL FORNO / CALVADOS
Bratapfelsorbet / Calvados
Baked apple sorbet / Calvados
3543
FILETTO DI ROMBO / ZUCCA ALLA BUTTERNUT / GRANO SARACENO
Steinbuttfilet / Butternusskiirbis / Buchweizen
Turbot fillet / butternut pumpkin / buckwheat

OPPURE / oder / or

GUANCE DI VITELLO BRASATE / ESPUMA DI PATATE / TOPINAMBUR
Geschmorte Kalbsbackerl / Erdapfelespuma / Topinambur
Braised veal cheek / potato espuma / sunchoke

JARA

SOUFFLE AL PAN DI ZENZERO / KLETZEN (PERE SECCHE)
Lebkuchensoufflé / Kletzen
Ginger bread soufflé / Kletzen (dried pear)

EURO 115,00 PER PERSONA. IVA E COPERTO COMPRESI, BEVANDE ESCLUSE
Euro 115,00 pro Person inkl. aller Steuern und Gedeck, exkl. Getranke

Euro 115,00 per person, taxes and cover included, beverages excluded

Bitte fragen Sie lhren Servicemitarbeiter nach Allergen-Informationen
laut EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011.




